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PROGRAMME

RENDEZ-VOUS AU COEUR DES VIGNOBLES
BANQUET INSOLITE, EXPÉRIENCES UNIQUES, RÉSERVEZ DÈS MAINTENANT !

AUTOUR DU VENTOUX & 
VIGNOBLE DU LUBERON



BIENVENUE À LA 
PREMIÈRE ÉDITION 
DE VIGNOBLES EN 
SCÈNE, LE GRAND 

RENDEZ-VOUS 
OENOTOURISTIQUE 

DE L’AUTOMNE 
EN VENTOUX ET 

LUBERON !

Cet événement festif et convivial 
réunit, partout en France, les 
destinations labellisées Vignobles 
& Découvertes. Ce label national 
distingue les territoires engagés pour 
un accueil de qualité autour de la vigne, 
du vin et du patrimoine. Véritable fil 
rouge de cette dynamique, Vignobles 
en Scène en est l’élément fédérateur, 
donnant à l’événement une portée 
nationale.
 
Anciennement appelé Fascinant 
Week-end, il change de nom mais 
garde l’essentiel : vous faire vivre 
des expériences uniques au cœur des 
vignobles.

Trois collections d’animations vous attendent :
l Les GUSTATIVES, pour éveiller vos papilles,

l Les IMMERSIVES, pour entrer dans les coulisses des 
domaines,

l Les CRÉATIVES, pour mêler vin, art et imagination.

Feuilletez ce programme, laissez-vous inspirer... et rejoignez-
nous pour célébrer les vins et les terroirs du Ventoux et du 
Luberon comme vous ne les avez jamais vus !
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AUTOUR DU VENTOUX

L’AOC Ventoux s’étend sur deux Parcs naturels 
régionaux.  

Dans ce cadre naturel exceptionnellement 
préservé, deux fois réserves de biosphères classées 
par l’UNESCO, elle réunit une communauté 
de vignerons passionnés et dynamiques qui 
élaborent des vins reconnus pour leur fraîcheur, 
leur équilibre unique et leur diversité aromatique. 
Terre de défis et de plaisir, elle s’affirme ainsi 
comme une destination incontournable pour les 
amateurs de nature, de culture et de gastronomie.

AUTOUR DU LUBERON

L’AOC Luberon, au cœur du Parc naturel 
régional, produit des vins rouges, blancs 
et rosés depuis 1988.

Composés avec des cépages comme 
grenache, syrah, mourvèdre, rolle et 
clairette. Les vins se distinguent par leur 
fraîcheur, leur équilibre et leur finesse 
reflétant la diversité des sols et du climat 
méditerranéen.
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LE BANQUET
 DES VIGNERONS

VENTOUX & LUBERON 

6

ET SI VOUS VIVIEZ UN MOMENT 
SUSPENDU, AU CŒUR DES PAYSAGES 
VITICOLES DU SUD DE LA FRANCE ?

Dimanche 19 octobre, les destinations “Autour du Ventoux” 
et “Vignoble du Luberon” s’associent pour imaginer un 
rendez-vous d’exception : 
LE BANQUET DES VIGNERONS 
VENTOUX & LUBERON
Un grand repas champêtre, festif et raffiné, dans un lieu 
encore gardé secret… mais promis à l’émerveillement.
Autour de cette tablée, la gastronomie s’invite à la fête : 
produits de saison sublimés par des chefs passionnés, accords 
mets & vins soigneusement pensés et ambiance chaleureuse… 
Tout est réuni pour faire de ce moment une véritable 
parenthèse de plaisir et de partage. 

Ce banquet singulier célèbrera des terroirs 
complémentaires, qui se rassemblent pour le plaisir de tous !

19DIMANCHE
OCTOBRE 

Réservation obligatoire 
en ligne, INFORMATIONS, 
TARIF ET PROGRAMME À VENIR !
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agenda
17VENDREDI

OCTOBRE

PUGET-SUR-DURANCE  1

VIGNOBLE DU LUBERON     
BALADE DES SENS
CHÂTEAU LA VERRERIE  

10H

(Re)découvrez le Château la Verrerie 
à travers une balade sensorielle qui 
éveillera tous vos sens. Partez pour 
une visite guidée du vignoble mêlant 
lecture du paysage et découverte de 
la philosophie du domaine, suivie d’un 
atelier ludique autour des arômes de 
nos cuvées. Terminez l’expérience par 
une dégustation à l’aveugle dans nos 
verres noirs…

Tarif et informations : 
25€ / sur réservation : 
boutique@chateau-la-verrerie.fr 
04 90 08 97 97
1810 Route du Luberon

	

CADENET  2

VIGNOBLE DU LUBERON     
VISITE GUIDÉE ET    
DÉGUSTATION AU MOULIN
BASTIDE DU LAVAL

10H30

Dans le cadre de l’événement Vignobles 
en Scènes, nous vous proposons une 
découverte exclusive de notre moulin, 
de nos méthodes d’extraction, suivie 
d’une dégustation de nos huiles d’olive, 
vins et autres produits du domaine. 
Une expérience authentique au cœur 
de notre savoir-faire.

Tarif et informations : 
Gratuit / sans réservation
199 Chemin de la Royère	

GARGAS  3 	
AUTOUR DU VENTOUX

SAINTE RADEGONDE  
SUR LES TERRES DE PERRÉAL
DOMAINE PERRÉAL
DE 11H À 16H30 (dernier départ) 	

agendaPartez à la découverte des secrets 
du Domaine Perréal en suivant les 
traces de Sainte Radegonde ! Un 
parcours interactif et ludique, dès 10 
ans, promet une exploration riche en 
surprises. Laissez-vous guider dans une 
expérience où chaque étape révèle une 
énigme, avant de déguster les vins et 
produits du domaine.

Tarif et informations : 
12€ (gratuit pour les enfants) 
accès libre 
contact@perreal.com / 04 90 72 62 17	
1342 Route du Jas	

		

MAZAN  4

AUTOUR DU VENTOUX

ATELIER DE	          
PEINTURE AU VIN
CHÂTEAU LA CROIX DES PINS
DE 14H À 18H

Que vous soyez artiste ou non, 
découvrez la technique originale de la 
peinture au vin, en toute décontraction 
et accompagné d’une bouteille à 
déguster. Nous vous guidons pour 
repartir avec votre propre petite 
œuvre d’art, tout en passant un bon 
moment au domaine !

Tarif et informations : 
35€ / sur réservation :
contact@lacroixdespins.fr
04 90 66 37 48	
902 Chemin De La Combe

PERTUIS  5

VIGNOBLE DU LUBERON    
SAVEURS & SENTEURS : DE 
LA CUEILLETTE À L’ASSIETTE
SEVAN PARC HÔTEL, RESTAURANT 
L’OLIVIER & CORALIE IMHOFF
15H : ATELIER

19H : PASSAGE À TABLE

Découvrez une expérience culinaire 
gustative et olfactive autour des herbes 
aromatiques. Grâce au savoir faire de 
notre chef Christophe Pulizzi apprenez à 
sublimer ces éléments essentiels dans notre 
cuisine provençale. Laissez-vous surprendre 
en identifiant les vertus médicinales de 
votre cueillette sous les conseils de Coralie 
Imhoff. Cueillir, Concocter, Déguster...
Tarif et informations :  
140€ par personne / sur réservation : 
communication@sevanparchotel.com 
04 90 79 19 30 - 06 66 71 15 45
Restaurant l’Olivier 914 Route de la Bastidonne

LA TOUR D’AIGUES  6

VIGNOBLE DU LUBERON    
AUTOUR DU VENTOUX

ATELIER D’ASSEMBLAGE DE VIN	
MARRENON

19H  		

Venez vous initier à l’art de l’assemblage 
en créant, en groupe, votre propre cuvée 
dans une ambiance conviviale. Guidés par 
des professionnels passionnés, découvrez 
les secrets du vin, puis dégustez nos 
plus belles cuvées autour d’un buffet 
de saison. Une expérience ludique et 
gourmande au cœur du vignoble.
Tarif et informations :  
20€ / sur réservation : www.marrenon.fr
112 Boulevard St Roch
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agenda 18SAMEDI
OCTOBRE

PERNES-LES-FONTAINES  9

AUTOUR DU VENTOUX     
ENTRE NATURE, 
DÉTENTE ET 
DÉGUSTATION : UNE 
IMMERSION 
À LA CAMARETTE
DOMAINE DE LA CAMARETTE

DE 9H À 15H

Un moment hors du temps au cœur des 
vignes. Une journée sous le signe du 
bien-être et des saveurs, à composer 
selon vos envies : atelier de yoga ou 
pilates, visite du chai, dégustation 
de vins, planche apéritive aux 
légumineuses du domaine, chasse au 
vin pour les curieux... Une expérience 
authentique, entre bien-être et terroir.

Tarif et informations : 
à l’activité ou pack complet 
- yoga ou pilates (9h) : 20€
- visite + dégustation (11h) : 15€ 
- planche apéritive (12h) : 25€ pour 2 pers
- chasse au vin (13h30) : 35€ pour 2 pers
- pack complet (de 9h à 15h) : 55€/pers

Places limitées, sur réservation : 
contact@domaine-camarette.com
04 90 61 60 78 ou 06 18 96 66 85	
439 Chemin des Brunettes

	

CARPENTRAS  7

AUTOUR DU VENTOUX   
SOIRÉE VINS ET 
FROMAGES AU PETIT SERGE
RESTAURANT CHEZ SERGE

19H30

Partez à la découverte des meilleurs 
accords entre les fromages de la 
fromagerie Mercy de Carpentras et 
les vins de l’AOC Ventoux. Dès 19h30, 
échangez avec des artisans passionnés, 
savourez les assiettes du bar à vin et 
laissez-vous porter par une ambiance 
musicale conviviale. Une expérience 
gourmande à ne pas manquer !

Tarif et informations :  
30€ / sur réservation : www.ventouxprovence.fr
contact@chez-serge.com
04 90 63 21 24 / 90 Rue Cottier

BÉDOIN  8

AUTOUR DU VENTOUX   
FESTIVAL POLAR PINARD
FONDUS AU NOIR

DE 18H À 21H

L’association Fondus au noir vous invite 
à trois jours de découvertes : vignerons 
et autrices(eurs) feront partager les 
délices du terroir viticole et les saveurs 
des histoires sombres des romans noirs.
Au programme : un spectacle, des pro-
jections, des rencontres thématiques 
dans les bars, une table ronde, une ba-
lade contée dans le village, des jeux...

Tarif et informations :  
Gratuit, accès libre
fondusaunoir@gmail.com 
06 70 03 40 26
Centre Culturel - Place de la Vigneronne

agenda
MORMOIRON  10

AUTOUR DU VENTOUX  
RELAIS GOURMAND 
DES VIGNERONS
CHÂTEAU PESQUIÉ X 
RESTAURANT CHEZ SERGE

DE 9H30 À 17H

Parcourez les chemins du Comtat 
Venaissin à vélo, faites étape chez les 
vignerons et profitez d’une dégustation 
de vin et de petits plats préparés par le 
restaurant Chez Serge. Rendez-vous à 
9h30 au Château Pesquié, puis laissez-
vous guider par Cédric à travers le Comtat 
Venaissin jusqu’au Château Unang, à la 
cave Canteperdrix et au Domaine Le Van. 
Retour prévu vers 16h30/17h au Château 
Pesquié pour clôturer cette journée 
conviviale et gourmande sur deux roues.

Tarif et informations : 
79€ / sur réservation : ventouxprovence.fr
contact@chez-serge.com 
04 90 63 21 24 / 1365B Route de Flassan

MALEMORT-DU-COMTAT  11

AUTOUR DU VENTOUX

INSTANTANÉS 
D’AMOUR & DE VIGNE
DOMAINE SOULEYROL

DE 10H À 12H ET DE 17H À 19H

Un moment d’émotion au cœur du 
vignoble : balade guidée, dégustation 
commentée avec planches gourmandes 
et séance photo personnalisée dans les 
vignes. Seul, en couple ou en famille, 
immortalisez votre passage entre 
ceps, lumières dorées et paysages 
d’automne. Une expérience sensorielle 
unique entre amour, vin et nature.

Tarif et informations : 
- dégustation + visite : 20€
- formule photo + dégustation : 35€
- formule duo photo + dégustation : 60€ / 2 pers
sur réservation : 
contact@domaine-souleyrol.com
06 29 86 97 48 / 835 Chemin Souleyrol

MAZAN  12

AUTOUR DU VENTOUX

LE FESTIVAL          
DOMAINE PLEIN PAGNIER

DE 10H À 17H

Plongez dans une journée festive et 
sensorielle au cœur des vignes, entre 
culture, nature et saveurs d’automne. Au 
programme : dégustation de nos vins 
bio, visite pédagogique en autonomie 
dans les vignes, concert live avec Ekai 
et Os Carapace, exposition artistique 
d’Ève-Marie, atelier œnosensoriel spécial 
Automne pour éveiller vos sens, stand de 
livres jeunesse en lien avec l’univers de 
l’artiste, et restauration sur place avec des 
produits de saison. Une journée festive et 
sensorielle au cœur de l’automne ! 

Tarif et informations :
Gratuit / réservation non obligatoire mais 
conseillée : terresdedouard@gmail.com 
06 76 12 99 32	
2033 La venue de Mormoiron
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SANNES  15

VIGNOBLE DU LUBERON      
LES SECRETS DU GRAND BLANC :
DE LA VIGNE AU VERRE
CHÂTEAU DE SANNES

10H À 12H30

Vivez une matinée d’exception en 
compagnie d’Emmanuelle, notre somme-
lière passionnée. De la vigne à la cave, 
découvrez les étapes clés du cycle de la 
vigne, de la vinification et de l’élevage. 
Apprenez ensuite les gestes essentiels du 
sommelier : ouverture d’une bouteille, choix 
du verre, usage de la carafe… Puis laissez-
vous guider lors d’une dégustation verticale 
unique du Grand Blanc (2020, 2021, 2022). 
Une expérience rare et captivante pour 
amateurs curieux et passionnés.

Tarif et informations : 
45€ / réservation :
oenotourisme@chateaudesannes.fr
04 90 07 78 04 / 1580 RD 37

VAISON-LA-ROMAINE  16  
AUTOUR DU VENTOUX            
DESSINE-MOI LE VENTOUX
CAVE LA ROMAINE

DE 10H À 13H

Exprimez votre créativité en personnalisant 

MORMOIRON  13

AUTOUR DU VENTOUX      
JOURNÉE DÉCOUVERTE 
CHÂTEAU PESQUIÉ

DE 10H À 18H

Le Château Pesquié vous ouvre ses 
portes pour une journée immersive 
autour du vin. Au programme : 
dégustations (nouveaux et vieux 
millésimes), mini-ateliers animés par 
les vignerons, stands de producteurs 
locaux, petite restauration sur place... 
Des animations pour petits et grands, 
des activités en autonomie, et de 
nombreuses surprises rythmeront cette 
journée conviviale. 

Tarif et informations : 
10€ / sur réservation : via billetweb
reception@chateaupesquie.com
04 90 61 94 08
1365B Route de Flassan

PUGET-SUR-DURANCE  14

VIGNOBLE DU LUBERON  
BALADE DES SENS    
CHÂTEAU LA VERRERIE

10H

Infos voir N° 1  p8		

agendavotre propre étiquette de bouteille de vin 
AOC Ventoux lors d’un atelier de peinture. 
Accompagné d’une dégustation, cet 
atelier convivial, accessible à tous, vous 
permet de repartir avec un souvenir 
unique et gourmand ! 

Tarif et informations : 
10€ / sur réservation : 
caveau@cave-la-romaine.com
04 90 36 55 90
95 Chemin De Saumelongue

VIENS  17

AUTOUR DU VENTOUX  
ATELIER DE BOULANGERIE 
AU LEVAIN - DÉCOUVREZ 
L’ART DU PAIN VIVANT !
DOMAINE LES DAVIDS

DE 10H À 12H

Initiez-vous à la fabrication arti-
sanale du pain bio vigneron avec 
une boulangère passionnée : de la 
préparation du levain à la cuisson, 
découvrez les secrets de la fermentation 
et testez une recette inédite au jus de 
raisin du domaine, fraichement récolté. 
Un atelier convivial et authentique 
pour les amateurs de bon pain et de 
savoir-faire traditionnels. 

Tarif et informations : 
35€ (enfants moins de 16 ans : 20€ / 
âge minimum 7 ans) / sur réservation :
julie@lesdavids.fr
06 58 05 77 33 / Route de Banon

CRESTET  18

AUTOUR DU VENTOUX      
MARCHÉ DES ARTISANS
CHENE BLEU
DE 10H30 À 17H30

Venez passer une journée unique 
placée sous le signe de la gastronomie 
et de l’artisanat local. Rencontrez des 
artisans passionnés et passionnants au 
domaine tout en dégustant nos vins !

Tarif et informations : 
Gratuit / accès libre
reservations@chenebleu.com
04 90 10 06 30
2820 Chemin de la Verrière

GORDES  19              
VIGNOBLE DU LUBERON

AUTOUR DU VENTOUX  
ATELIER DÉGUSTATION 
DE VINS ET HUILES D’OLIVE
LUBERON WINE GOURMET
TROIS CRÉNEAUX AU CHOIX :

10H30, 11H30 ET 12H30

Partez à la découverte des terroirs du 
Luberon et du Ventoux lors d’un atelier 
de dégustation commenté. Apprenez à 
reconnaître les spécificités de chaque 
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AUTOUR DU VENTOUX

SAINTE RADEGONDE  
SUR LES TERRES DE PERRÉAL
DOMAINE PERRÉAL
DE 11H À 16H30 (dernier départ) 	

Infos voir N° 3  p8

	

GOULT  22

VIGNOBLE DU LUBERON   
ATELIER DÉGUSTATION 
ACCORDS INATTENDUS : 
VIN & SPIRULINE
MAS EDEM X LA GRENOUILLE BLEUE
DEUX SESSIONS : 11H ET 16H30

Au cœur du Mas Edem à Goult, vivez 
une parenthèse sensorielle inédite 
mêlant vins de caractère et spiruline 
artisanale. En collaboration avec La 
Grenouille bleue, cet atelier singulier 
vous invite à explorer six bouchées 
délicates, accordées à trois cuvées du 
domaine. Une expérience commentée, 
entre finesse gustative et découvertes 
inattendues.

Tarif et informations :
25€ / sur réservation :
contact@mas-edem.fr 
04 90 72 89 34
145 Chemin des Maquignons	

appellation, à travers une sélection de 
cuvées emblématiques. Un moment 
convivial pour éveiller vos sens, affiner 
votre palais et mieux comprendre la 
richesse des vins de notre région.

Tarif et informations : 
10 € / sur réservation :
luberonwinegourmet@gmail.com
07 61 44 93 12 	
367 Chemin de Peyre Benet

ROBION  20

AUTOUR DU VENTOUX     
À LA RECHERCHE DE 
LA BOUTEILLE PERDUE
DOMAINE DES PEYRE
TROIS CRÉNEAUX AU CHOIX :

10H30, 14H30, 16H30

Plongez dans une aventure captivante 
au cœur du vignoble, entre nature, 
patrimoine et énigmes. “À la recherche 
de la Bouteille perdue” est un jeu de 
piste grandeur nature, conçu pour vous 
faire découvrir autrement les trésors 
d’un domaine viticole, à travers un 
parcours ponctué de défis, de mystères 
et de découvertes. Objectif : retrouver 
les fragments d’une phrase secrète 
dispersée dans le domaine. Chaque 
étape permet de récupérer un mot 
ou groupe de mots. Une fois la phrase 
reconstituée, les joueurs découvrent 
l’endroit exact de la bouteille perdue.

Tarif et informations : 
adulte 5€ (enfant : gratuit) / sur réservation :
domainedespeyre.com
reservation@domainedespeyre.com
06 08 92 87 71 / 1620 Route d’Avignon	

PUYVERT  23

VIGNOBLE DU LUBERON   
APPROCHE OLFACTIVE 
ET OPTIMISATION DE 
LA DÉGUSTATION
CHÂTEAU SAINT PIERRE DE MÉJANS

11H

Plongez dans l’univers du Château Saint 
Pierre de Méjans avec une dégustation 
guidée directement en cave. Une 
approche ludique et pédagogique 
pour découvrir nos cuvées, comprendre 
les étapes de vinification et affiner 
votre palais au cœur même de notre 
domaine.

Tarif et informations :
45€ / sur réservation : 
www.saintpierredemejans.com 
04 90 08 70 10
2 VC Jas de Puyvert

VILLARS  24

AUTOUR DU VENTOUX   
VISITE DE CAVE, 
DÉGUSTATION ET 
PLANCHE GOURMANDE
CHÂTEAU SAINT PONS
DE 11H À 14H

Pendant 45 minutes, explorez les 
coulisses du métier de vigneron : 
cépages, vinification, élevage, typicité 
des vins AOC Ventoux…  De la vigne au 
verre, découvrez tout le savoir-faire du 
domaine avant de déguster nos cuvées. 

Prolongez l’expérience avec une pause 
gourmande face aux Monts de Vaucluse :
planche de fromages de chèvre et 
charcuterie de porc du Ventoux.

Tarif et informations : 
29€ / sur réservation :
chateau@saintpons.com 
04 90 75 55 84
2259b Route de la Riaille

CAROMB  25

AUTOUR DU VENTOUX  
SOIRÉE ACCORDS 
METS ET VINS
RESTAURANT LE 6 A TABLE
DE 11H30 À 14H30

Le restaurant Le 6 à Table à Caromb 
vous propose une sélection raffinée de 
six accords mets et vins, soigneusement 
imaginés pour sublimer les cuvées du 
Domaine de Piéblanc et du Domaine 
des Enchanteurs.

Tarif et informations : 
50€ par personne / sur réservation : 
pascal-poulain.com
le6atable@orange.fr
04 90 62 37 91
6 Place Nationale

agenda
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CARPENTRAS  26

AUTOUR DU VENTOUX   
DÉJEUNER TRUFFÉ 
AU DOMAINE AYMARD 
AVEC LES FRÈRES JAUMARD
DOMAINE AYMARD

DE 11H30 À 14H

Les sœurs Aymard du Domaine éponyme 
et les frères Jaumard, trufficulteurs, 
s’associent pour vous accueillir au domaine 
autour d’un savoureux déjeuner truffé. Une 
animation autour de la dégustation vous 
sera également proposée.

Tarif et informations : 
28€ (supplément dessert 6€)
Sur réservation : 
domaine.aymard@hotmail.fr
04 90 60 06 35
1238 Chemin de Beaumes à Mazan

CABRIÈRES-D’AIGUES  27

VIGNOBLE DU LUBERON  
LE TEMPS DU CHAI   
LE TEMPS DES SAGES

DE 14H À 16H

Équipé d’une éprouvette et de verres de 
dégustation, glissez-vous dans la peau 

d’un maître de chai pour créer votre 
cuvée idéale en AOP Luberon. Initiez-
vous à l’art de l’assemblage en testant 
différents cépages, repartez avec votre 
propre échantillon, après une visite de 
la cave et une dégustation commentée 
de nos vins.

Tarif et informations : 
12 € / sur réservation :
www.letempsdessages.com
04 90 79 08 06 	
4 Rue du Bout de Vière

SAINT DIDIER  28

AUTOUR DU VENTOUX       
SOIRÉE MUSICALE ET 
GOURMANDE “RONRONNANTE”
DOMAINE DU CHAT BLANC

DE 17H30 À 20H

Le domaine du Chat Blanc vous invite 
à un piano-bar participatif. La scène 
sera ouverte aux musiciens et chanteurs 
désireux de partager leurs talents 
dans une chat-rmante atmosphère. 
Dégustez des planches gourmandes de 
la Fromagerie de la Gare accompagnées 
des vins bio du domaine. Une soirée 
conviviale placée sous le signe du 
partage et de la bonne humeur ! 

Tarif et informations : 
Entrée gratuite mais consommations 
payantes (15€ la planche / 3-5€ le verre de 
vin) / sur réservation : 
catherine.chatal@gmail.com
07 67 94 72 38
255 Chemin du Barraud

BÉDOIN  29

AUTOUR DU VENTOUX   
FESTIVAL POLAR PINARD      
FONDUS AU NOIR

DE 9H À 21H

Infos voir N° 8  p10		

agenda19DIMANCHE
OCTOBRE

PUYVERT  30

VIGNOBLE DU LUBERON  
APPROCHE OLFACTIVE 
ET OPTIMISATION 
DE LA DÉGUSTATION
CHÂTEAU SAINT PIERRE DE MÉJANS
11H

Infos voir N° 23  p15

SAINT HIPPOLYTE  31

LE GRAVEYRON
AUTOUR DU VENTOUX       
LE GOÛT DES COULEURS
CHÂTEAU JUVENAL
18H30

Un voyage gustatif en quatre temps : 
de l’apéritif au dessert, chaque accord 
surprise viendra piquer votre curiosité 
avec des vins qui cassent les codes des 
dégustations traditionnelles. Dans 
le cadre chaleureux et convivial du 
Ventoux, vivez un moment de partage, 

de découverte et de plaisir, que vous 
soyez amateur éclairé ou simple 
curieux.

Tarif et informations : 
20€ / sur réservation : 
graveyron@gmail.com
04 90 62 41 84 
1080 Route de Caromb

BÉDOIN  32

AUTOUR DU VENTOUX  
FESTIVAL 
POLAR PINARD     
FONDUS AU NOIR
DE 9H À 17H

Infos voir N° 8  p10
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VENTOUX 
& LUBERON : 
L’EXPÉRIENCE 
ŒNOTOURISTIQUE 
LABELLISÉE 
AUTOUR DU VENTOUX

UN TERROIR VIVANT 
ET ENGAGÉ

Labellisée Vignobles & Découvertes 
depuis 2018, la destination Autour 
du Ventoux incarne l’alliance du 
vin, du patrimoine et de la nature. 

Ici, chaque paysage raconte 
une histoire : celle d’un vignoble 
façonné par le mistral, les 
contreforts du mont Ventoux et 
la passion de celles et ceux qui le 
cultivent.
Notre label valorise cette richesse 
en fédérant caves, hébergeurs, 
restaurateurs, prestataires d’acti-
vités, sites culturels et naturels 
autour d’un accueil authentique et 
d’expériences à taille humaine.

VIGNOBLE DU LUBERON

ENTRE VIGNES ET VILLAGES

Au cœur du Parc naturel régional 
du Luberon, notre destination 
Vignobles & Découvertes, labellisée
depuis 2022, invite à vivre le vin 
autrement. 

Entre villages perchés, paysages 
préservés et savoir-faire locaux, le 
Vignoble du Luberon s’explore par 
les sens : à travers la dégustation, 
la balade, la rencontre.

Ce label est pour nous un gage 
de qualité et d’engagement 
collectif. Il met en lumière une 
offre œnotouristique multiple, 
accessible et inspirante, portée 
par des femmes et des hommes 
fiers de leur territoire.
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Destination 
“Autour du Ventoux” 
ODG AOC Ventoux : 
www.aoc-ventoux.com
04 90 63 36 50

Destination 
“Vignoble du Luberon” 
Destination Luberon : 
www.destinationluberon.com
04 90 71 32 01


